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backaldrin liefert seit 1964 Ideen und Rohstoffe fiir die weltweite Backbranche

Das internationale Unternehmen backaldrin The Kornspitz Company entwickelt Brotideen und
hochwertige Backgrundstoffe. Mit rund 1000 Mitarbeitern betreut der Betrieb die Backerei- und
Konditoreibranche in mehr als 100 Lindern. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Produkte, die in aller

Welt zu Brot, Kleingeback und Feinbackwaren verarbeitet werden.

Der Firmensitz von backaldrin befindet sich seit 1968 im oberdsterreichischen Asten. Denn nach der
Grindung 1964 in Wien, wurden die Raumlichkeiten schnell zu klein. Heute beschaftigt backaldrin am
Standort Asten rund 350 Mitarbeiter und ist damit ein bedeutender Arbeitgeber in der Region. Im Laufe
der mehr als 50-jahrigen Geschichte expandierte das Unternehmen jedoch auch immer weiter. Der
Exportanteil des heute internationalen Familienunternehmens liegt bei iber 80 %. Mittlerweile gibt es
neben dem Produktionsstandort in Osterreich noch sieben weitere: in Amman (Jordanien), in Winterthur
(Schweiz), in Toluca (Mexiko), in Kapstadt (Stdafrika), in Kiew (Ukraine), bei Moskau (Russland) sowie seit
2018 in Guangzhou (China). Darliber hinaus ist backaldrin in 15 Landern mit Tochterfirmen und auf vielen

weiteren Markten auf allen Kontinenten mit Vertriebspartnern aktiv.

Brotideen fiir die Welt

Uberall auf der Welt und in vielen Kulturen spielt Brot eine Rolle. Mit ein Grund fiir die wachsende
Expansion. ,,Markte, auf denen wir das Gefiihl haben, dass Brot wertgeschatzt wird und auf denen wir
noch etwas erreichen und zur Brotkultur beitragen kénnen, sind fiir uns immer von Interesse”, erklart
backaldrin-Generaldirektor Harald Deller. International bestehende Unterschiede in Sachen Brot und
Geback bericksichtigt das international agierende Unternehmen und passt sein Sortiment regional an.

Dazu greift die Produktentwicklung kultur- und Ianderspezifische Vorlieben auf.

Leidenschaft fiir Brot
Die Mitarbeiter von backaldrin beschaftigen sich jeden Tag mit Brot und Geback. Wo 1984 der Kornspitz®
erfunden wurde, wird heute an den Brot- und Gebacksorten von morgen getiftelt. ,, Wir verstehen uns

nicht nur als Hersteller hochwertiger Backgrundstoffe, sondern entwickeln fiir unsere Kunden auch neue



Brot und Gebacksorten®, sagt backaldrin-Eigentlimer und Kornspitz-Erfinder Peter Augendopler. Basis
dafiir sind unter anderem gesellschaftliche Veranderungen und Erndhrungstrends, auf die auch das
Backerhandwerk Antworten finden muss. Neben Vielfalt, Genuss und Qualitat stehen auch Teigflihrung
und moderne Herstellungsmethoden im Fokus. Laufend entstehen so neue Produkte, in die die Backer-

und Konditormeister von backaldrin ihr Know-how stecken.

Grofe Produktvielfalt

Den Kornspitz®, das Flaggschiff des Hauses, genieRen Gebackliebhaber heute in mehr als 70 Landern der
Welt. DinkeliX®-Dinkelvollkornbrot, PurPur®-Vollkornbrot, das hefefreie Vegipan® oder das Vollkornbrot
Actipan®, das speziell auf die Bedirfnisse von Sportlern und aktiven Menschen abgestimmt ist, sind nur
einige weitere erfolgreiche Produkte des internationalen Backgrundstoffherstellers. Insgesamt umfasst
das Sortiment tiber 800 Produkte: Weizen- und Brotbackmittel, Sauerteige, spezielle Backgrundstoffe fiir
Brot, Kleingeback und Feine Backwaren, Brotgewiirze sowie Aromen und Fillen. Diese werden aus
regionalen Rohstoffen und mit groBter Sorgfalt hergestellt, vieles auch in Bio-Qualitdat. Kunden sind

gewerbliche und industrielle Backereien und Konditoreien weltweit.

Hightech trifft Handwerk im ,Haus des Brotes“

Mit dem ,Haus des Brotes” am Standort Asten errichtete backaldrin 2003 einen Treffpunkt fir die
weltweite Backbranche. Weitere Standorte folgten in Moskau, Warschau, Prag, Budapest und Amman.
Die ,Hauser des Brotes” sind Forschungs-, Schulungs- und Kommunikationszentren sowie Orte, um
Beziehungen zu pflegen und sich in der Branche auszutauschen. Da die Pflege von Partnerschaften und
fachlicher Austausch weiter an Bedeutung gewinnen, legte backaldrin 2015 zum 50-jahrigen
Firmenjubildaum in Asten den Grundstein fiir das PANEUM — Wunderkammer des Brotes. Dieses
Kundeninformationszentrum und Veranstaltungsforum steht seit Oktober 2017 als neuer Ort der

Begegnung zur Verfligung und 6ffnet in der angeschlossenen Ausstellung Augen und Ohren fiir Brot.

backaldrin International The Kornspitz Company, 1964 gegriindet, entwickelt innovative Brotideen und hochwertige, individuelle
Backgrundstoffe fiir die weltweite Backbranche. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Qualitatsrohstoffe fiir Brot, Geback und Feinbackwaren.
Durch seine Innovationskraft und Leidenschaft fiir Brot unterstiitzt backaldrin seine Kunden, vom Handwerksbé&cker bis zum Industriebetrieb, mit
serviceorientierten Losungen. Das internationale Familienunternehmen verfiigt weltweit tGiber 8 Produktionsstatten; der Firmensitz liegt in Asten
(Osterreich). Dort befindet sich auch das PANEUM — Wunderkammer des Brotes: Kundeninformationszentrum, Veranstaltungsforum und
Ausstellung rund ums Brot. Kunst- und Kulturobjekte aus 9000 Jahren zeigen den Stellenwert des wertvollen Lebensmittels in Vergangenheit,
Gegenwart und Zukunft. backaldrin verdeutlicht damit auch den Konsumenten, was Béackerei bedeutet — Qualitat, Ideen, Vielfalt und Fortschritt.
Nahere Informationen unter www.backaldrin.com.
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